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Laboratorní práce č.

Složení mléka

Úkol 1 :  Zjisti vodu v mléku.

Úkol 2 :  Dokaž tuk v mléku.

Úkol 3 :   Dokaž bílkoviny v mléku.

Úkol 4 :   Dokaž cukr v mléku.

Přírodniny:  kravské mléko

Chemikálie : kyselina octová, kyselina dusičná

Pomůcky: zkumavky, filtrační papír, držák na zkumavky, kahan, hodinové /podložní / 

 sklíčko, skleněná tyčinka

Postup práce:


Úkol 1 :  Zahřívej opatrně trochu mléka ve zkumavce. Vyhodnoť závěr.

Úkol 2 :  Seber z ustáleného mléka smetanu, kápni ji na filtrační čistý papír a rozetři.

                    Zahřívej protahováním papíru nad plamenem (drátěnou síťkou). Pozoruj

                    papír proti světlu. 

Úkol 3 :  Přidej k mléku několik kapek octa  (lze nahradit i kyselinou chlorovodíkovou). 

       Směs míchej skleněnou tyčinkou při zahřívání.. Za chvíli se srazí tvaroh - 

                   oddělí se od nazelenalé syrovátky. Vyučující předmětu kápne na tvaroh několik

                   kapek kyseliny dusičné.Pozoruj změnu zbarvení tvarohu.

Úkol 4 :  Odpař opatrně na hodinovém /podložním/ sklíčku kapku syrovátky. Vychladlé

       sklíčko pozoruj proti světlu.

Závěr :

Jaké změny jsi pozoroval(a) při mírném zahřívání mléka ve zkumavce?

Jakou látku dokazují unikající páry z vařícího se mléka?

Jak zjistíš máslo (tuk) v mléku?

Jak zjistíš bílkoviny v mléku?

Co obsahuje odparek mléka?

Proveď k jedné z úloh nákres.

Řešení:
Zahříváním mléka se zkumavka kolem jejího ústí orosí – důkaz vody.
Unikající páry při zahřívání mléka rovněž dokazují přítomnost vody.

Tuky (máslo) zanechávají na filtračním papíru mastnou skvrnu, která proti světlu jasně prosvítá.

Po přidání několik kapek kyseliny dusičné k tvarohu dochází k jeho zbarvení do citrónově žluté – důkaz přítomnosti bílkovin.

Po odpaření kapky syrovátky zůstane na hodinovém /podložním/ sklíčku bílý prášek = mléčný cukr .

Autorem materiálu je ing. Eliška Vávrová,
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